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@ Présentation et objectifs du master

Ce master a I'avantage de former des professionnels polyvalents du monde de I'alimentaire.

Allant de la recherche & développement a la gestion et I'assurance qualité, en passant par la gestion de
la production, nos diplomés integrent le marché du travail dans les différents métiers et secteurs
touchant a I'alimentation.

Nos intervenants sont des professionnels du monde industriel qui partagent leurs expériences en plus
de leurs connaissances avec nos étudiants. Les compétences acquises au cours de cette formation
conférent a nos diplomés une flexibilité et une ample adaptabilité aux demandes du marché.

Nous collaborons étroitement avec plusieurs acteurs locaux du monde agroalimentaire, notamment des
pouvoirs publics (Institut de Recherche Industrielle (IRI), La Direction de la protection des
consommateurs...), des industriels du secteur privé (Crown Flour Mills, ...), mais aussi des associations
(Arcenciel, Association pour la protection de Jabal Moussa, ...)

Nos étudiants profitent également d’une convention d’échange avec UniLaSalle Beauvais en France,
leurs permettant de faire un semestre d’étude en quatrieme ou en cinquiéme année du parcours
ingénieur en alimentation et santé.

@ Compétences

Ce master comporte 120 crédits sur 4 semestres
permettant d’acquérir les compétences suivantes :

Nom et contact du responsable académique

Dr Cynthia Helou, PhD

Tél : +961 421 000

e Gérer une unité de production alimentaire en Courriel : cynthia.helou@usj.edu.lb
faisant face aux défis de production et de
distribution

e Innover et mener des recherches dans le ' E]igibﬂité

domaine alimentaire
e Mettre en ceuvre et assurer le controle de la
qualité au sein des unités de production et de

Détenir une licence en Nutrition et diététique,
Agriculture, Agronomie, Agroalimentaire,

@ Les secteurs qui recrutent
Industries agroalimentaires
Commerce, distribution
Audit, conseil
Communication
Secteur public

Restauration

@ Points forts

¢ Approche multidisciplinaire
Fusion de sciences alimentaires,
nutritionnelles, environnementales et
managériales

¢ Intervenants étrangers
Elargissement des perspectives grace aux
expertises internationales

¢ |Intervenants industriels
Découverte des coulisses des métiers de
I'agroalimentaire

B Les métiers

Assurance et gestion de la qualité
Gestion de la production

Gestion de la chaine logistique alimentaire
Analyse sensorielle des produits alimentaires
Recherche et développement

Auditeur

Consultant
Salubrité alimentaire

distribution alimentaire

e Mettre en ceuvre des politiques de développement
durable et de sensibilisation au sein d’une
entreprise agroalimentaire

¢ Concevoir des stratégies de commercialisation
des produits alimentaires

Biologie, Chimie, Biochimie, Laboratoire.

@ Le secteur
agroalimentaire au Liban
en chiffres (IDAL)

> 1400 entreprises
32% de la production du secteur industriel
21% du total des exportations industrielles.

25% de la main-d’ceuvre du secteur industriel

¢ Hands-on learning
Six mois de stage professionnalisant, visites
de terrain, travaux pratiques

@ Témoignage d’Alumni
Lyse-Marie TANOS, promo 2019

{ Le master en technologie alimentaire est un master pluridisciplinaire,
extrémement enrichissant et qui prépare efficacement a la gestion de projets en
équipe ou en individuel.

Un des points forts de ce master ont été les nombreuses visites de sites, toutes
interessantes et parfaites pour appliquer la théorie enseignée en classe ainsi
que de découvrir le monde professionnel.

Niveau enseignants et responsables de ce master, certains ont gardé leur
impact sur moi jusqu’a ce jour.
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